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In de rij voor
cookie dough

Foodlovers opgelet, vanaf nu kun je in Rotterdam terecht voor cookie dough. Een idee dat is

overgewaaid uit New York. Bij Bakers Dough kan er gekozen worden uit vier soorten deeg en
verschillende topics zoals Oreo, stukjes brownie of vers fruit. Tijdens de opening stond er een
lange rij voor de deur en eigenaren Paul Bakker en Eline Moor hopen dat dit de komende tijd

zo zal blijven.

De deuren van Bakers Dough openen om twaalf uur; maar een half
uur voor de opening staan er al tientallen mensen geduldig te
wachten op het moment dat zij eindelijk naar binnen mogen.

Het zijn voornamelijk studenten die bij de opening aanwezig zijn,
maar ook moeders met kinderwagens hebben tijd vrij gemaakt om
hierbij te kunnen zijn. “Het is gewoon nostalgie, vroeger toen mijn
moeder appeltaart bakte pikte ik altijd wat deeg. Heerlijk dat we dat
nu gewoon hier kunnen doen”, zegt Ingrid tegen haar vriendin Jorie.
De dames komen uit Rotterdam en zijn samen met Ingrids zoontje
aanwezig bij de opening.

Rotterdammer Darren de Boer staat vooraan in de rij en is vandaag
aanwezig omdat hij gek is op nieuwe dingen in zijn stad."lk ben een
foodlover en dan is vooral zo'n opening heel speciaal.”’

Hij moest niet ver reizen voor de opening, maar heeft wel al zijn
afspraken afgezegd omdat hij de opening echt niet wilde missen.

In de rij staan niet alleen Nederlanders, maar ook Roshni Hindrien
uit Cologne en Sacha Marois uit Parijs wilden de opening niet

missen. "Ik volg ze al een tijdje op Instagram en zag dat ze vandaag
de opening hadden. Ik heb altijd al cookie dough willen eten want
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ik hou van koekjes, daarom moesten we hier gewoon bij zijn", lacht
Roshni. De twee studeren aan de Erasmus universiteit en zijn nu
bezig met het schrijven van hun scriptie."Hier naartoe gaan is een
soort studiebreak.” Welke smaak ze willen, weten ze nog niet, zolang
het maar iets met chocolade is.

"HIER NAAR TOE GAAN IS EEN SOORT
STUDIEBREAK"

Om twaalf uur precies worden de deuren geopend door de moe-
ders van Paul en Eline."Omdat zij onze inspiratiebron zijn”, vertelt
Eline. De moeders laten weten ontzettend trots te zijn op hun
kinderen en het heel leuk te vinden dat zij de zaak mogen openen.
Voor Ellen Bakker, de moeder van Paul, zal het de eerste keer zijn
dat ze het koekjesdeeg mag proeven. Jenny Moor; de moeder van
Eline, heeft al eerder cookie dough mogen proeven en vindt het erg
lekker."Het is alleen niet zo goed voor mijn figuur”, lacht ze.

Eigenaresse Eline Moor laat weten ontzettend blij te zijn dat ze ein-

delijk open zijn."Drieénhalve maand was een korte tijd om een heel
concept uit te bouwen, maar het is gelukt Dus ja het is nu echt een

last die van mijn schouders valt.".

Angelina Kelly heeft gekozen voor de sticky fingers. Salty caramel en
brownie dough met vanille fudge, brownie, salted caramel sauce en
stroopwafel. Op het moment dat ze haar eerste hap neemt begint
ze te lachen."Het is heerlijk, echt heel goed. Precies zoals ik verwacht
had.” Haar vriendin Xiomara Bloemenveld is het helemaal met haar
eens. De meiden zijn aanwezig bij de opening omdat Xiomara vanuit
Suriname even op vakantie is in Nederland. Zij vinden dit een goede
manier om even lekker bij te praten terwijl ze wachten op iets
lekkers. Angelina bezoekt Baker & Moore al vanaf het begin."Dit is
gewoon een droom die uitkomt, cookie dough met iets lekkers er
op. Het is gewoon geweldig!” ®

DOOR MEREL REVET




